SANDWICH DE CARNE ARTESANO

Ingredientes

1 paguete de Pan Artesano Blanco
1 taza de carne molida

1 cebolla

1 cucharadita de tomillo

1 tomate

10 tajadas de queso

1 taza de crema de leche

3 huevos
1 cucharadita de pimienta
Sal
. Leche
reparalo con
Pan Artesano Blanco p]m]enfg

Siguenos en nuestras redes sociales y continga

Preparacion

Paso 1:
Mezcla la carne con el tomillo y la cebolla picada, arma porciones de carne del tamano de
los panes aproximadamente.

Paso 2:
Cocina por diez minutos y reserva.

Paso 3:
Sobre uno de los panes, pon dos tajadas de queso, luego la carne, rodajas finas de tomate.

Paso 4:
Sigue con mas queso y otra tajada de pan.

Paso 2:
Mezcla la crema de leche con los huevos y la pimienta, sumerge el sandwich por cada
lado y doralo en la sartén con un poco de mantequilla y disfruta.
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